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Traiteur gourmand - Epicerie fine

MARDi

(PLATS DE LA SEMAINE A PARTIR DE 14H00 LE MARDI )
-Supréme de faisan a la brabangonne, purée de pomme de terre
15.00€
-Feuilletées de saumon, sauce moutarde a l'ancienne fondue de
poireaux et pommes de terre 17.50€
-Kibbeling sauce tartare maison et pommes de terre aux épices
12.50€

MERCREDI

-Civet de biche, purée de céleri et gratin 15.00€
-Choucroute festin 15.00€
- Hachis parmentier 15.00€

JEUDI

-Scampis au curry jaune et lait de coco, légumes thai et riz
15.00€

- RGti de veau sauce au poivre, légumes et gratin dauphinois
15.00€

VENDREDI

- Roulade de soles farcie aux gambas sauce Nantua, purée et
légumes de saisons 20.00€
- Boulettes sauce tomates 15.00€




Traiteur gourmand - Epicerie fine

LES CLASSIQUES
DISPONIBLES TOUS LES JOURS DU MARDI AU VENDREDI AU MAGASIN
ET TOUS LES JOURS DANS LE DISTRIBUTEUR

CARBONARA ,
=T Pancetta, crumble de P u K E B 0 w I_
— parmigiano
(e
=T BOLOGNAISE SALSICCIA POULET
Q- haché salsiccia, épices, Poulet kefta, mangue,
parmigiano edamame, chou, tomate
cerise, concombre, riz,
wakame, carotte
SAUMON
Saumon mangue, edamame,
VEGE PETIT/GRAND chou, tomatescerise,
. concombre, riz, wakame,
Olgnon‘s nouveaU)f, carotte
cacahuete, soya, gingembre
o Iégumes, ceuf, oignon frit FALAFEL
Ll Falafel mangue, edamame,
: POULET chou, tomate cerise,
5 Poulet soya, oignon frit, ail, concombre, riz, wakame,
= gingembre, oignon nouveau, carotte
— cacahuétes, légumes
SCAMPIS
Curry jaune doux, scampis,
oignon nouveaux, légumes
Info@festintraiteur.be 063239565 Festintraiteur.be



