
 Confidential#

A envoyer par e-mail à commandesfestin@gmail.com
Consultez menu complet et détaillé sur www.festintraiteur.be

INFO CLIENT
NOM, PRENOM
TELEPHONE
EMAIL

A LA CARTE
Quantité

Nombre total de menus: Préparations de la mer Quantité
entrée plat

Choix d'entrées Ravioles de homard 18.5€/25€

1: Foie gras et magret de canard Homard en belle vue prix du jour
2: Noix de Saint Jacques Carpaccio de Saint-Jacques 21.5/32.5€
3: Demi-homard grillé en croûte
4: Option végétarienne

Choix de plats
1: Filet pur de chevreuil
2: Lotte lardée
3: Ballotine de volaille Produits nobles Quantité
4: Option végétarienne Terrine de foie gras de canard 100g €18.5

Caviar Osciètre 27.5€/10g - 52.5€/30g

Truffe noire fraîche (prix du jour)

Croqu. crevette/cord. bleu/mousse chocolat
Croqu. fromage/cord. bleu/mousse chocolat

Noël: jeudi 18 décembre 
Nouvel An: jeudi 25 décembre

DERNIER DELAI POUR TOUTES COMMANDES:

BON DE COMMANDE NOËL/NOUVEL AN 2025

DATE DE RETRAIT DE LA COMMANDE
(les retraits se feront entre 12h00 et 18h00)

MENU FESTIF €75.00/personne
*mise en bouche et dessert inclus

MENU ENFANTS €19.50

23.12.2025
30.12.2025 31.12.2025

24.12.2025
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